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Babeczki kawowe |

ilos¢ porcji 8 czas 50 minut trudnos¢ tatwe koszt tanie

Potrzebujemy
ilos¢ jm produkt komentarz
1.5 szklanka maka pszenna
2 tyzeczki proszek do pieczenia
70 gram posiekanych orzechéw
laskowych
sol
0.5 szklanka likieru kawowego
2 tyzki kawa rozpuszczalna
1 szklanka jajko
0.5 szklanka cukier
0.3 szklanka oliwa (olej)
0.5 szklanka jogurtu jogurtu orzechowego lub
kawowego
1 szt czekolady ,torebka czekoladowej
polewy
orzechy wtoskie orzechy i migdaty -
wedle uznania
ttuszczu tluszcz i maka do

foremek (mozna uzy¢
papierowe podstawki

Przepis Wymieszac¢ make, proszek do pieczenia, posiekane orzechy i sél. Likier wymieszac z kawa. Jajko ubi¢ z cukrem, olejem,
jogurtem i alkoholem z kawg. Doda¢ make z dodatkami, szybko wymiesza¢. Ciasto natozy¢ do przygotowanych foremek,
piec 20 - 25 min. w temp. 200°C. Polewe rozpusci¢, pola¢ wystudzone babeczki, udekorowac orzechami (mozna udekorowac
przed pieczeniem - migdat tadnie sie zagtebia w ciasto). Sktadniki

1.5 szkl. maki,2 tyzeczki proszku do pieczenia,70 g posiekanych orzechdéw laskowych,szczypta soli,0.5 szkl. likieru
kawowego,2 tyzki rozpuszczalnej kawy,jajko,0.5 szkl. cukru,1/3 szkl. oleju,0.5 szkl. jogurtu orzechowego lub
kawowego,torebka czekoladowej polewy do ciast,orzechy i migdaty - wedle uznania - do przybrania,ttuszcz i maka do foremek
(mozna uzy¢ papierowe podstawki).
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