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Babka gdrnicza

ilos¢ porcji 12 czas trudnos¢ tatwe koszt tanie

Potrzebujemy
ilos¢ jm produkt komentarz
2 szklanka maka pszenna
1 szklanka mleko
1 szklanka cukier
12 dkg margaryna
1 szt jajko
2 tyzki dzem
2 tyzki sody
1 tyzeczki cynamon 0.5 tyzeczki cynamonu
1 tyzeczki kakao
rodzynkéw

tartej butki
cukier puder
gorzkiej czekolady

Przepis Margaryne, jajko, cukier i dzem utrze¢ za pomoca miksera na gtadka mase. Nastepnie doda¢ cynamon i kakao, make,
zimne mleko i sode. Mozna tez dodac rodzynki. Wszystko doktadnie wymiesza¢ mikserem.Wybra¢ odpowiednig forme do
pieczenia. Moze by¢ podtuzna rynienka, ale doskonale tez nadaje sie do tego typowa forma do babek - taka z "kominem".
Forme posmarowac margaryng i oprészy¢ butka tarta. tatwiej wyjaé pdzniej ciasto z formy. Ciasto wlac i piec w temp.
200°C ok. 45 min. Po upieczeniu wyjac z formy i jeszcze ciepte obsypac¢ cukrem pudrem lub po wystygnieciu pola¢ polewa
czekoladowa. Sktadniki

2 szkl. maki,1 szkl. mleka,1 szkl. cukru,0.5 kostki margaryny,1 jajko,2 tyzki stodkiego dzemu,2 tyzki sody,0.5 tyzeczki
cynamonu,tyzeczka kakao,rodzynki,butka tarta,cukier puder lub polewa czekoladowa.
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