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Biszkopciki wiciskane extra

ilos¢ porcji 10 czas 50 minut trudnos$¢ tatwe koszt tanie

Potrzebujemy
ilos¢ jm
20 dkg
6 tyzki
10 szt

produkt komentarz
maka pszenna

cukier

jajko

cukier puder

Przepis Zéttka utrze¢ z cukrem do biatoéci. Biatka ubi¢ na piane, wymiesza¢ z zéttkami i dosypywac po trochu make. Blache

wytozy¢ papierem pergaminowym wysypanym cukrem pudrem.

Przygotowang mase nakfada¢ do tutki i wyciska¢ na

blache biszkopciki dtugosci ok. 10 cm. Piec w gorgcym piekarniku 20 - 30 min. Mozna takze wyciska¢ w odstepach 3 -4 cm
biszkopciki w ksztatcie niewielkich kulek. Po upieczeniu potgczy¢ po 2 sztuki smarujac marmolada owocowg, pola¢ po

wierzchu polewg czekoladowg i ozdobi¢ posiekanymi migdatami.

20 dkg maki,6 tyzek cukru,10 jaj,cukier,puder.
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