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Boczniaki w ziotowej Smietanie

ilos¢ porcji 8 czas 30 minut trudnos¢ tatwe koszt tanie

Potrzebujemy
ilos¢ jm produkt komentarz
800 gram boczniak
1 szt cebula
1 peczek zielonej
pietruszki
majeranek
4 tyzki masto
125 ml wino biate wytrawne

s6l ziotowa,Swiezo
zmielony biaty pieprz
starta gatka
muszkatotowa,troche
Sosu worcester

1 tyzki jarzynki
1 szt z6ttko
300 gram Smietana

Przepis Bibutg kuchenng wytrze¢ grzyby, odcigé¢ od rdzenia i pokroi¢ w cienkie paski. Obra¢ cebule i pokroi¢ w drobng kostke.
Umy¢ pietruszke, otrzasna¢ z wody, drobno posiekad. Na patelni rozpusci¢ masto i zeszkli¢ na nim cebule. Doda¢ grzyby,
nadal dusi¢, nastepnie wla¢ wino, gotowac jeszcze kilka minut. Doda¢ do smaku sél, sos worcester, pieprz, gatke
muszkatotowa. Doprawi¢ wywarem z jarzyn, majerankiem i zielong pietruszka. Z6ttko wymieszaé ze $mietang, wla¢ do
grzyboéw jeszcze raz podgotowacd przez kilka minut. Sktadniki

800 g boczniakdw,1 duza cebula,peczek zielonej pietruszki,Swiezy majeranek,4 tyzki masta,1/8 | biatego wina,sél
ziotowa,$wiezo zmielony biaty pieprz,starta gatka muszkatotowa,troche sosu worcester,1 tyzka jarzynki,1 z6ttko,300 g
kwasnej Smietany.
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