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Borowiki z cebula

ilos¢ porcji 5 czas 40 minut trudnos¢ tatwe koszt sredni

Potrzebujemy
ilos¢ jm produkt komentarz
50 dkg grzyby
2.5 tyzki smalec
3 szt cebula
0.5 szklanka rosotu
1 tyzeczki maka pszenna
.s6l,pieprz

Przepis Grzyby przebra¢, oczysci¢ i umyé. Cebule obraé, pokraja¢ w pidrka, zrumieni¢ na ttuszczu na ztoty kolor, doda¢ grzyby
i lekko oprészy¢ maka. Dusi¢ na wolnym ogniu, w miare potrzeby podlewajac rosotem. Osoli¢ i oprészy¢ pieprzem. Gotowe
grzyby wykorzystywac do potraw miesnych i rybnych. Sktadniki

50 dkg borowikéw (wybrac drobne grzybki),2.5 tyzki smalcu,3 cebule,0.5 szkl. rosotu,1 tyzeczka maki.sél,pieprz
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