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Borowiki zapiekane z serem

ilos¢ porcji 6 czas 40 minut trudnos¢ tatwe koszt sredni

Potrzebujemy

ilos¢ jm produkt komentarz

1 kg borowikéw (jednakowej jednakowej wielkosci
wielkosci)

2 szt cebula

4 tyzki olej roslinny

2 tyzki masto

0.75 szklanka mleko

1 szklanka Smietana

2 tyzki maka pszenna

15 dkg ser z6tty

2 tyzki tartej butki

1 tyzki pietruszka
sél,pieprz.

Przepis Grzyby oczysci¢, a nastepnie umy¢ doktadnie i osuszy¢ drobne pozostawi¢ w catosci, duze pokraja¢ w ¢wiartki. Obrane
cebule optukad, pokraja¢ w cienkie piérka i lekko podrumienié na oleju, doda¢ przygotowane grzyby, osolié, oprészyc
pieprzem, udusi¢ na wolnym ogniu uwazajgc, aby sie nie przypality, w miare potrzeby lekko skrapiajagc wodg. Miekkie grzyby
oproszy¢ maka, wymieszad, wla¢ mleko, zagotowad mieszajgc, dodaé masto i Smietane przyprawi¢ do smaku solg i pieprzem.
Przygotowane w ten sposéb grzyby wytozy¢ na zaroodporny pétmisek, posypacd utartym serem wymieszanym z tarta butka
i wstawi¢ do nagrzanego piekarnika. Podawac je bezposrednio po zapieczeniu, posypane posiekang nacig pietruszki.
najlepszym dodatkiem bedzie swieza butka. Grzyby te podaje sie na przystawke, a jesli maja by¢ daniem obiadowym -
nalezy zwiekszy¢ ilos¢ sera. Sktadniki

1 kg borowikéw (jednakowej wielkosci),2 cebule,4 tyzki oleju,2 tyzki masta,0.75 szkl. mleka,1 szkl. Smietany,2 tyzki maki,15
dkg ostrego utartego sera,?2 tyzki tartej butki,3 tyzki posiekanej naci pietruszki,sél,pieprz.
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