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Catuski extra

ilos¢ porcji 10 czas trudnos¢ tatwe koszt tanie

Potrzebujemy
ilos¢ jm produkt komentarz
0.5 kg maki pszennej
15 dkg cukier
5 dkg midd
2 szt jajko
0.25 tyzeczki soda oczyszczona
1 tyzki amoniak
1 tyzeczki korzeni
0.5 szklanka karmelu

Przepis Midd z cukrem rozpusci¢ i po zagotowaniu doda¢ karmel, uttuczone korzenie, sode i amoniak (rozpuszczone) i jaja.
Ciagle mieszajgc dodawac make. Ciasto po doktadnym wyrobieniu wystawi¢ na pét godziny do chtodnego miejsca. Blache
posmarowac ttuszczem. Ciasto rozwatkowad na grubos¢ 1/2 cm. Wykrawadé mate okragte pierniczki, uktadaé na blasze w
pewnych odstepach i piec ok. 15 minut. Catuski mozna polewa¢ dowolng polewg lub lukrem. Sktadniki

0.5 kg maki pszennej,15 dag cukru,5 dag miodu,?2 jaja,éwierc tyzeczki sody oczyszczonej,1 tyzeczka amoniaku (weglanu
amonowego),1 tyzeczka korzeni,p6t szklanki karmelu (z 5 dag cukru).
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