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Ciasteczka maslane

ilos¢ porcji 10 czas 30 minut trudnos$¢ tatwe koszt tanie

Potrzebujemy
ilos¢ jm produkt komentarz
50 dkg maka pszenna
15 dkg masto
15 dkg cukier
1 opakowanie cukier waniliowy
2 szt jajko
1 tyzeczki proszek do pieczenia

Przepis Masto utrze¢ na puszystg masa z cukrem i catymi jajkami. Zmiksowac z 0.25 maki, a reszte maki i proszek doda¢ do
miski i tadnie zagnies¢ tapkami, tak zeby sktadniki sie potaczyty.Ciasto wywatkowad na grubos¢ ok. 4 mm i wykrawad
radetkiem romby, kwadraty, prostokaty, tréjkaty, co tam sobie chcecie, albo kétka szklanka. Roztozy¢ na duzej blasze
wytozonej sreberkiem do pieczenia. Miedzy ciasteczkami zostawi¢ péttora centymetrowe odstepy, bo troche urosna! Kazde
ciastko ponaktuwa¢ widelcem i wsadzi¢ do piekarnika na okoto 10 - 15 min., w temp. 150 - 160°C. Jesli macie piekarnik
elektryczny, to pieczcie w tej nizszej temperaturze najpierw na podgrzewaniu dét-géra, a od potowy pieczenia sama
géra.Wierzch ciasteczek pozostanie dos¢ jasny, spdd sie odrobine przyrumieni, wtedy je wyciggamy i albo pochtaniamy na
ciepto, bo sg bardzo smaczne albo, jesli mamy silng wole wktadamy do puszeczki na potem :-). Sktadniki

50 dkg maki pszennej,15 dkg masta (nie zadnej margaryny!),15 dkg cukru,cukier waniliowy,?2 jaja,1 tyzeczka proszku do
pieczenia.
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