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Ciasto noworoczne

ilos¢ porcji 20 czas trudnos¢ tatwe koszt tanie

Potrzebujemy
ilos¢ jm produkt komentarz
90 dkg maka pszenna
5 dkg masto
1 szklanka mleko
10 dkg drozdze
1 tyzki cukier
sél

Przepis Make przesia¢, wysypac na stolnice, doda¢ masto i posieka¢ nozem, po czym wla¢ ciepte mleko z rozpuszczonymi
drozdzami i cukrem. Wyrobic¢ i odstawi¢ w ciepte miejsce. Po wyrosnieciu uformowac watek, skreci¢ go jak obwarzanek i
koniec przepchad przez otwér (ksztatt figi). Potozy¢ na posypanej maka blasze i jeszcze odstawi¢ do wyrosniecia. Gdy ciasto

podrosnie, posmarowacd je stopionym mastem i wstawi¢ do piekarnika. Piec 30 - 40 min. Przed wyjeciem jeszcze raz
posmarowacé mastem i posypaé cukrem. Upieczone ciasto dekoruje sie gatgzkami, ktosami i suszonymi kwiatami. Mozna
wszystko przysypac jeszcze cukrem pudrem, aby catos¢ wygladata na osniezona. Sktadniki

90 dag maki,5 dag masta,1.5 szklanki mleka,10 dag drozdzy,tyzka cukru,sél.
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