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Cytrynowe

ilos¢ porcji 12 czas 1 godzina 10 minut trudnosc tatwe koszt tanie

Potrzebujemy
ilos¢ jm produkt komentarz
2 szklanka maka pszenna
2 szklanka cukier
25 dkg ttuszczu
3 szt jajko
2 tyzeczki proszek do pieczenia
5 szt cytryna
1 opakowanie cukier waniliowy

Przepis Cytryny sparzy¢, otrzec skérke i wycisna¢ sok. Ttuszcz utrzec z potowa cukru, dorzucic jaja - utrzed i wsypac¢ make
wymieszang z proszkiem - zmiksowad. Wytozy¢ ciasto do tortownicy 32 cm $rednicy i piec w temperaturze 175°C ok. 45
min. na ztoty kolor. Upieczone wyja¢ i gorgce ponaktuwaé mocno widelcem, posypac resztg cukru wymieszang z otartg skérka
i rbwno nasaczy¢ sokiem. Sktadniki

2 szkl. maki,2 szkl. cukru,25 dkg ttuszczu,3 jaja,5 cytryn,2 tyzeczki proszku do pieczenia,cukier waniliowy.
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