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Domowa chatwa na waflach

ilos¢ porcji 8 czas 50 minut trudnos¢ tatwe koszt tanie

Potrzebujemy
ilos¢ jm produkt komentarz
0.75 szklanka cukier
2 szt z6ttko
10 dkg masto
6 tyzki kakao
0.5 szklanka grubo posiekanych

orzechdéw wioskich

Przepis Potowe cukru wsypac do rondla, wla¢ 3 tyzki wody i podgrzewad, az sie cukier rozpusci i stopi. Gdy cukier nabierze
brunatnoztotego koloru, nalezy przela¢ na wysmarowany mastem talerz. Po zupetnym stwardnieniu rozgnies¢
watkiem.Ubi¢ zéttka z reszta cukru, doda¢ masto i gotowad na parze, stale mieszajac (garnek z zéttkami wstawi¢ do drugiego,

z gotujaca woda). Gdy powstanie krem, wsypac kakao i doktadnie wymieszac. Zdjg¢ z ognia.Krem wymieszac z
rozgniecionym cukrem i posiekanymi orzechami. Wafle podsmarowa¢ masg, ptaska strong wafli, przykry¢ drugim,
docisngé, obcigzy¢ i wstawi¢ na moment do lodéwki. Sktadniki

3/4 szkl. cukru,2 zéttka,1/2 kostki masta,4 - 6 tyzek kakao,1/2 szkl. grubo posiekanych orzechéw wtoskich.
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