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Galaretka rabarbarowa

ilos¢ porcji 8 czas 20 minut trudnos¢ tatwe koszt tanie

Potrzebujemy

ilos¢ jm

30 dkg

10 dkg

150 ml
litr

2 dkg

3 dkg

produkt komentarz
rabarbaru

cukier

Smietana

woda

zelatyny

cukier puder

Przepis Rabarbar oczysci¢, optukad, pokraja¢ na kawatki, zala¢ wrzacg woda, ugotowad, odcedzi¢.Nastepnie wymieszac z

cukrem i namoczonag w zimnej wodzie zelatyna, zagotowad

mieszajgc.Kompotierki wyptukaé zimng woda, wla¢ galaretke i

pozostawi¢ do zastygniecia. Przed podaniemudekorowac ubita Smietanka z cukrem. Sktadniki

30 dkg rabarbaru,10 dkg cukru,150 ml $mietanki kremowej,0.5 | wody,2 dkg zelatyny,3 dkgcukru pudru.
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