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Galaretka waniliowa z truskawkami

ilos¢ porcji 6 czas 20 minut trudnos¢ tatwe koszt tanie

Potrzebujemy
ilos¢ jm
2 szt
2 szklanka
3 tyzki
2 tyzeczki
15 dkg
250 gram
1 tyzeczki

produkt komentarz
jajko

mleko

cukier

zelatyny

truskawki

$mietana

cukier puder

Przepis Jaja wymy¢, oddzieli¢ zéttka, utrze¢ z cukrem. Wlewad gorgce mleko do utartych jajek, mieszajac i zaparzy¢ mase
jajeczna. Gdy zgestnieje, zdjg¢ z ognia i doda¢ zapach waniliowy. Zelatyne rozpusci¢ w matej iloéci zimnej wody i
wymieszac¢ z masg jajeczng. Przela¢ do kompotierki i odstawi¢ do ostudzenia. Truskawki wymy¢, osaczy¢, usunad szyputki,
utozy¢ na zastygnietej galarecie. Smietane ubi¢, dodajac pod koniec cukru pudru i roztozy¢ na truskawkach.

Sktadniki

2 jaja,2 szklanki mleka,3 tyzki cukru,zapach waniliowy,2 tyzeczki zelatyny,15 dag truskawek,1/2 butelki $mietany,1 tyzeczka

cukru pudru.
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