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Grzyby zapiekane

ilos¢ porcji 6 czas 50 minut trudnos¢ tatwe koszt tanie

Potrzebujemy
ilos¢ jm
80 dkg
3 dkg
5 dkg
125 ml
5 dkg
2 dkg
2 dkg

produkt
borowikéw
ttuszczu
cebula
Smietana
ser z6tty
masto
tartej butki
sOl,pieprz

komentarz

Przepis Borowiki, gaski lub kozaki oczysci¢, optukad, wieksze pokraja¢, mniejsze pozostawi¢ w catosci. Udusi¢ do miekkosci z

ttuszczem, obrang, pokrajang cebulg i 2 - 3 tyzkami

wody. Sos odparowad, do grzybdéw dodac sdl i pieprz, wymieszad,

utozy¢ na pétmisku do zapiekania, zala¢ $mietang, posypac tartym serem zmieszanym z tartg zarumieniong butka, skropi¢

mastem. Wstawi¢ do piekarnika i zapiec.

80 dkg borowikéw,3 dkg ttuszczu,5 dkg cebuli,sél,pieprz,1/8 | Smietany,4 - 6 dkg sera tylzyckiego,2 dkg masta,2 dkg tartej

butki.
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