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Jezyki adwokackie

ilos¢ porcji 25 czas 40 minut trudnos$¢ tatwe koszt tanie

Potrzebujemy
ilos¢ jm produkt
40 dkg maka pszenna
40 dkg margaryna
1 szt z6ttko
0.7 szklanka woda
sol
2 tyzeczki ocet
1 szt biatka
cukier

komentarz

biatko do smarowania
cukier krysztat do
posypania.

Przepis Sporzadzi¢ ciasto francuskie. Rozwatkowac je na grubos¢ koto 1 cm, powycinaé okragta, karbowang foremka placuszki
i nadac¢ im za pomoca watka ksztatt owalny. Smarowac ciasta biatkiem, macza¢ lekko w cukrze i uktada¢ w odstepach na

blasze. Piec 15 - 20 min. w gorgcym piekarniku. Sktadniki

40 dkg (2 szkl.) maki,40 dkg margaryny,1 z6ttko,niepetna szklanka wody,sél,2 tyzeczki octu,1 biatko do smarowania,cukier

krysztat do posypania.
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