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Jabtecznik z bita Smietana i lodami waniliowymi

ilos¢ porcji 20 czas 1 godzina 5 minut trudnos¢ tatwe koszt sredni

Potrzebujemy
ilos¢ jm produkt komentarz
3 szklanka maka pszenna
3 szt jajko
3 tyzeczki proszek do pieczenia
3 szklanka cukier
1 opakowanie masto
1.5 kg jabtko kwasne
cynamon
1 opakowanie cukier waniliowy

$mietana kremdwka
cukier puder

Przepis Na stolnice wysypac¢ make, cukier, proszek, dodac pokrojone masto, catos¢ lekko wymieszad. Utworzy¢ dotek, wbié
jajka i zagnies¢ szybko ciasto. Podzieli¢ ciasto na dwie czesci - jedng potozy¢ na wysmarowang mastem i obsypang maka
blaszke, na ciasto utozy¢ warstwami obrane i pokrojone jabtka, a na wierzch potozy¢ reszte ciasta (mozna w ciasto wiozy¢ cate
migdaty). Kazda warstwe jabtek posypac¢ cynamonem i cukrem waniliowym. Piec ok. 45 min. w piekarniku nagrzanym do 180°
C. Wyja¢ ciasto z piekarnika, pokroi¢, utozy¢ na talerzyk, udekorowac lodami i bitag $mietang. Smietane i pojemnik, w
ktérym bedziemy ubija¢ Smietane, schtodzi¢. Do Smietany dodac 2 tyzeczki cukru pudru, ubié. Sktadniki

3 szkl. maki,3 jajka,3 tyzeczki proszku do pieczenia,3 szkl. cukru,1 kostka masta,1.5 kg kwasnych jabtek (szara
reneta,boskop,antonéwki),cynamon,cukier waniliowy,lody waniliowe,Smietana kremdéwka,cukier puder.
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