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Jabtecznik

ilos¢ porcji 16 czas 1 godzina 20 minut trudnosc tatwe koszt tanie

Potrzebujemy
ilos¢ jm produkt komentarz
2 szklanka maka tortowa
2 tyzki maka ziemniaczana
25 dkg margaryna
4 szt jajko
1 szklanka cukier puder
70 dkg ,mus jabtkowy. mus, konfitury,

marmolada z jabtek
dobrze wysmazone lub
Swieze jabtka

2 tyzeczki proszek do pieczenia
1 tyzeczki cynamon
ttuszcz do smarowania
formy.
tartej butki do wysmarowania formy

Przepis 1.Margaryne lekko rozgrzewamy by byta miekka (ew wczesniej wyciggamy z lodéwki), dodajemy cukier puder i
ucieramy.

2. Podczas ucierania dodajemy po jednym jajku.

3. Do jednolitej utartej masy dodajemy sypigc przez sito maki, proszek do pieczenia, wyrabiamy ciasto.

4. Wiekszg czes¢ ciasta wyktadamy na przygotowang blache lub tortownice. Dokfadnie wyréwnujemy.

5. Na tak przygotowang powierzchnie rozktadamy konfitury lub marmolade. (lub obrane i pozbawione gniazd nasiennych
kawatki jabtek lub innych owocéw). Posypujemy cynamonem.

6 Na wierzch za pomoca tyzki rozktadamy pozostatg czes¢ ciasta, wyréwnujemy i wktadamy od razu do rozgrzanego ale
niezbyt gorgcego piekarnika.

7 pieczemy w temperaturze 160 stopni przez 40-60 minut w zaleznosci od piekarnika, grubosci ciasta i ilosci owocéw. (Az
ciasto bedzie zarumienione a boki lekko bedg odchodzic)

Jabtecznik wyjmujemy, chtodzimy.

Ciasto mozemy pola¢ lukrem z cukru pudru np. takiego

Ciasto owiniete w folie i pozostawione w chtodne miejsce bedzie Swieze przez nawet 3 dni.
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