www.SztukaKulinarna.pl

www.SztukaKulinarna.pl

Jaja faszerowane po zakopiansku

ilos¢ porcji 4 czas 20 minut trudnos¢ tatwe koszt tanie

Potrzebujemy
ilos¢ jm produkt komentarz
8 szklanka jajko ugotowanych na twardo
100 gram bryndzy
1 tyzki $mietana
1 szt cebula

korniszon,sél,pieprz
butka tarta i ttuszcz.

Przepis Ugotowane jaja wystudzi¢, przekroi¢ wzdtuz na potédwki, uwazajac, aby nie uszkodzi¢ skorupek, wyja¢ zawartos¢,
przetrzeé, potaczy¢ z utarta ze Smietang bryndza, z posiekang cebulg i korniszonami, doprawi¢. Nastepnie napetni¢

skorupki, posypac¢ butkga tarta, przycisnac reka, wtozy¢ na silnie rozgrzany ttuszcz, usmazy¢. Podawad z suréwkami.
Sktadniki

8 jaj ugotowanych na twardo,100 g bryndzy,tyzka smietany,mata cebula,korniszon,sél,pieprz,butka tarta i ttuszcz.
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