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Jajecznica Kuronia

ilos¢ porcji 3 czas 15 minut trudnos¢ tatwe koszt tanie

Potrzebujemy
ilos¢ jm produkt komentarz
5 szt jajko
100 gram boczek wedzony
50 gram ser z6tty
1 szt cebula
1 szt papryka
2 szt pomidor
50 ml olej roslinny
sOl,pieprz.

Przepis Wedzonke, papryke i cebule pokroi¢ w kostke. Pomidory wczesniej sparzy¢ wrzatkiem, obiera¢ ze skérki i réwniez
pokroié. Stopi¢ ttuszcz na patelni, zesmazy¢ wedzonke, dodac cebule i smazy¢ razem, az cebula sie zeszkli, nastepnie
dodac papryke, a gdy zmieknie - pomidory. Dusi¢ sktadniki razem przez kilka minut, doprawi¢ solg i pieprzem. Wbi¢ jaja i
delikatnie wymieszad, tak, zeby zéttka nie rozptynety sie na patelni. Gdy biatka sie dobrze zetnga roztozy¢ porcje na talerze.
Jezeli uzywa sie dymki, pod koniec posypac jajecznice szczypiorem. Sktadniki

5 jaj,100 g boczku wedzonego lub szynki,50 g tartego i zéttego sera,1 cebula lub 1 dymka,1 papryka,l - 2 pomidory,50 ml
oleju w zaleznosci od \"ttustosci” wedzonki,sdl,pieprz.
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