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Jajecznica po serbsku lub batkansku

ilos¢ porcji 2 czas 10 minut trudnos¢ tatwe koszt tanie

Potrzebujemy
ilos¢ jm produkt komentarz
4 szt jajko
1 szt cebula
2 szt pomidor
1 szklanka papryka
4 szt czosnek
2 tyzki oliwa (olej)
sél,pieprz.

Przepis Cebule pokroi¢ w kostke. Pomidory sparzy¢ wrzatkiem i obrac ze skérki. Na patelni rozgrza¢ oliwe i przesmazy¢ cebule
oraz posiekany czosnek. Doda¢ pokrojone w kostke pomidory i papryke. Smazy¢, az warzywa potacza sie w jednolitg
mase. Wbic jaja i wymieszac tylko biatko - tak, zeby nie naruszy¢ zéttek. Kiedy biatko sie zetnie, doprawic sola i pieprzem.
Przed podaniem wymieszac¢ zéttka.Tak naprawde, jajecznica po batkansku byta tylko wytworem naszej domowej kuchni i
zaden rodowity Serb nie znat jej w tej wersji, podobnie jak Francuzi nie znajg fasolki po bretonsku, a Grecy ryby po grecku,
ale my w domu tak jg nazywamy, a co i najwazniejsze bardzo lubimy. Sktadniki

4 jaja,1 duza cebula,2 dojrzate pomidory,1 papryka,4 zabki czosnku,2 tyzki oliwy,sél,pieprz.

http://lwww.sztukakulinarna.pl stronal/1


źródło: http://www.sztukakulinarna.pl

