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Keks tatwy

ilos¢ porcji 15 czas 1 godzina 20 minut trudnosc tatwe koszt tanie

Potrzebujemy
ilos¢ jm produkt komentarz
25 dkg maka pszenna
25 dkg cukier puder
25 dkg margaryna
5 szt jajko
1 tyzki proszek do pieczenia
25 dkg bakalie
1 tyzeczki spirytusu

Przepis Margaryne uciera¢, dodajgc stopniowo cukier puder i zéttka. Do utartej masy wlac spirytus i wsypaé¢ make zmieszang z
proszkiem. Ciasto delikatnie wymieszaé z piang ubitg z biatek oraz drobno pokrojonymi bakaliami. Piec w Srednio
nagrzanym (150 - 170°C) piekarniku ok. 50 min. Sktadniki

Po 25 dkg maki,cukru pudru i margaryny,5 jaj,tyzeczka proszku do pieczenia,25 dkg bakalii,tyzeczka spirytusu.
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