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Keks makowy

ilos¢ porcji 10 czas 1 godzina 30 minut trudnosc tatwe koszt tanie

Potrzebujemy

ilos¢ jm produkt komentarz

1 szklanka maka pszenna

1 szklanka maku

1 szklanka cukier puder

4 szt jajko

20 dkg margaryna

1.5 tyzki proszek do pieczenia
,zapach migdatowy lub
rumowy

1 tyzeczki maka ziemniaczana

4 tyzki bakalie

Przepis Mak optukac i pozostawi¢ na sicie do wyschniecia. Jaja ubi¢ z cukrem na puszystg mase i, wcigz ubijajac, dodawac po
trochu przesiang make z proszkiem i mak. Na koncu dodac roztopiony i ostudzony ttuszcz, zapach oraz bakalie oprészone
maka ziemniaczana, catos$¢ wymieszad. Wtozy¢ ciasto do dtugiej formy keksowej wysmarowanej ttuszczem. Piec ok. 1 h.
Sktadniki

1 szkl. maki,1 szkl. maku,1 szkl. cukru pudru,4 jaja,0.75 kostki margaryny,péttorej tyzeczki proszku do pieczenia,zapach
migdatowy lub rumowy,tyzeczka maki ziemniaczanej,3 - 4 tyzki posiekanych bakalii.

http://lwww.sztukakulinarna.pl stronal/1


źródło: http://www.sztukakulinarna.pl

