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Kisiel po redaktorsku Il

ilos¢ porcji 4 czas 30 minut trudnos¢ tatwe koszt sredni

Potrzebujemy
ilos¢ jm produkt komentarz
250 ml mleko
250 ml Smietana
4 dkg masto
2 dkg kakao
0.5 laska wanilii
2 szt 26ttko
5 dkg cukier puder
3 dkg rodzynkéw
15 ml koniaku

Przepis Mleko zagotowa¢ z posiekang wanilia, przecedzi¢. Smietanke wymieszaé z maka ziemniaczana, wlewaépowoli do
gorgcego mleka szybko mieszajgc trzepaczka, zagotowad. Zéttka utrzec¢ z cukrem, wlewaépowoli goracy kisiel ciagle
mieszajac dodajac jednoczesnie po kawatku masta.Kompotierki wyptukaé zimna woda, wla¢ ciepty kisiel i pozostawi¢ do
zastygniecia. Przed podaniemudekorowac ubitg Smietankg z kakao i cukrem pudrem, posypac optukanymi rodzynkami
namoczonymiw koniaku. Sktadniki

250 ml mleka,250 ml $mietanki,4 dkg masta,2 dkg kakao,pét laski wanili,2 zéttka,5 dkg cukrupudru,100 ml $mietanki
kremowej,2 dkg cukru pudru do $mietanki,3 dkg rodzynkéw,15 ml koniaku.
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