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Kurki na boczku wedzonym

ilos¢ porcji 6 czas 30 minut trudnos¢ tatwe koszt tanie

Potrzebujemy
ilos¢ jm
1 kg
30 dkg

produkt komentarz
kurek

boczek wedzony

kminek,pieprz,sél.

Przepis Boczek pokroi¢ w kostke, smazy¢. Kiedy wytopi sie dostatecznie duzo ttuszczu dodac pokrojone kurki. doprawic¢

kminkiem. Dusi¢ pod przykryciem na wolnym ogniu. Po 15 min.

zdjg¢ przykrycie w celu odparowania nadmiaru wody,

ktéra wydziela sie ze swiezych grzybéw. Kiedy potrawa bedzie odwodniona (ale nie przypalona) doda¢ do smaku soli i pieprzu.
Podawac z chlebem. Do przygotowania tego typu potrawy nadajg sie wszelkie grzyby blaszkowe (oczywiscie jadalne), a

m.in. gaski, gotabki, opiefki itp. Sktadniki

1 kg kurek,30 dkg boczku wedzonego,kminek,pieprz,sél.
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