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Kurki po gospodarsku

ilos¢ porcji 8 czas 1 godzina 40 minut trudnos¢ tatwe koszt sredni

Potrzebujemy
ilos¢ jm produkt komentarz
80 dkg kurek 80 dkg kurek
15 dkg boczek wedzony 15 dkg wedzonego
boczku
1 szt cebula
1 tyzki masto
1 tyzki maka pszenna
50 ml wino biate wytrawne
2 tyzki $mietana

nac pietruszki,
,s6l i pieprz do smaku.

Przepis Grzyby oczyscié, optukaé. W rondlu zrumienié na ttuszczu drobno pokrojong cebule i pokrojony w kostke boczek,
chwile podsmazy¢ i doda¢ obtoczone w mace grzyby. Po chwili podla¢ winem, dusi¢ ok. 90 min. pod przykryciem na
matym ogniu, podlewajac w miare potrzeby niewielkg iloScig wody. Po zdjeciu z ognia podprawi¢ Smietankg i posypac nacig
pietruszki.Podawac¢ jako samodzielne danie z pieczywem lub ziemniakami puree. Sktadniki

80 dkg kurek,15 dkg wedzonego boczku,duza cebula,tyzka masta lub margaryny,tyzka maki,50 g biatego wina,2 tyzki
$mietanki kremowej,nac pietruszki,sél i pieprz do smaku.
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