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Kurki po sabaudzku

ilos¢ porcji 10 czas 40 minut trudnos$¢ tatwe koszt sredni

Potrzebujemy
ilos¢ jm produkt komentarz
1 kg kurek
15 dkg boczek wedzony
1 tyzki masto
2 szt cebula
0.75 szklanka $mietana
15 dkg ser z6tty

posiekana nac pietruszki
sol,pieprz do smaku.
olej do smazenia

Przepis Grzyby oczysci¢, optukaé pod biezgcg woda (nie moczy¢), osuszyé, przekraja¢ na potéwki. W rondlu przesmazy¢ na

oleju pokrojony w duza kostke boczek, doda¢ kurki i smazy¢ 10 min. Cebule drobno posieka¢, doda¢ do grzybéw i dusi¢ 15
min. na matym ogniu pod przykryciem, dodajgc na¢ pietruszki. W matym rondelku rozgrza¢ masto, doda¢ utarty ser i
Smietane. Mieszajac, trzymad na matym ogniu tak dtugo, az powstanie gesty sos.Sosem zala¢ grzyby i podawa¢ bardzo
gorace z ziemniakami. Sktadniki

1 kg $wiezych grzybdw,15 dkg wedzonego boczku,olej,2 cebule,1 tyzka masta,0.75 szkl. Smietany,15 dkg twardego
sera,posiekana na¢ pietruszki,sél,pieprz do smaku.
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