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Kurki z koperkiem

ilos¢ porcji 6 czas 40 minut trudnos¢ tatwe koszt tanie

Potrzebujemy
ilos¢ jm produkt komentarz
1 kg kurek
1 szt cebula
10 dkg masto
0.5 szklanka rosotu
0.5 szklanka $mietana
2 tyzki koper
sél,pieprz.

Przepis Kurki przebraé, umy¢, odcigé trzony, duze przekroi¢. Cebule drobno posiekaé. W garnku rozgrza¢ masto, wtozy¢ grzyby
i smazy¢ 10 min. Doda¢ cebule, drobno pokrojony koperek, sél, pieprz. Wla¢ rosét, dusi¢ pod przykryciem 20 - 30 min.
Doprawi¢ Smietanga i gotowac az powstanie gesty sos. Skfadniki

1 kg kurek,1 duza cebula,10 dkg masta,0.5 szkl. rosotu,0.5 szkl. Smietany,2 tyzki koperku,sél,pieprz.
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