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Kurki z sosem serowym

ilos¢ porcji 6 czas 30 minut trudnos¢ tatwe koszt tanie

Potrzebujemy

ilos¢ jm produkt komentarz

80 dkg kurek

15 dkg boczek wedzony

15 dkg ser z6tty

0.75 szklanka $mietana

20 dkg cebula

2 tyzki olej roslinny

1 tyzki masto

2 tyzki natki pietruszki
sOl,pieprz

Przepis Grzyby oczysci¢, umy¢ i osaczy¢. Ser zetrze¢ na tarce do jarzyn. Boczek pokroi¢ w duza kostke. Cebule obra¢, optukaé
i drobno posiekac. Na patelni rozgrza¢ olej i usmazy¢ na nim boczek z cebula, a nastepnie dodac¢ grzyby i smazy¢ 10 min.
Grzyby posoli¢, popieprzy¢, dodad natke i smazy¢ nastepne 5 min. Na drugiej patelni rozgrza¢ masto, dodac sSmietanke i

ser. Gotowad, mieszajac, az sos zrobi sie gesty. Sos wymieszac z grzybami lub pola¢ je na talerzu. Podawad z ziemniakami
purée. Sktadniki

80 dkg kurek,15 dkg wedzonego boczku,15 dkg zéttego sera (edamski,gouda),0.75 szkl. Smietanki 18%,2 cebule (20 dkg),2
tyzki oleju,1 tyzka masta,2 tyzki natki pietruszki ,sél,pieprz
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