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Legumina chlebowa

ilos¢ porcji 6 czas 50 minut trudnos¢ tatwe koszt sredni

Potrzebujemy
ilos¢ jm produkt komentarz
30 dkg chleba
8 szt jajko
2 gram ozdziki
cynamon
1 tyzki masto
1 szklanka cukier puder do
posypania

Przepis Chleb, najlepiej razowy, cienko pokrajac i ususzy¢ na piecu, zeby sie zrumienit, a po wyjeciu utluc na make. Ubi¢ zé6ttka
z cukrem, wsypac te make z chleba, doda¢ gozdziki i cynamon. Wla¢ tyzke masta topionego i piane z biatek. Wymiesza¢ to
wszystko razem, wla¢ do rondla wysmarowanego mastem i wysypanego tartg butkg. Wstawi¢ do pieca na 0.5 h.

Sktadniki

30 dkg chleba,8 jaj,2 gozdziki,kawatek cynamonu,tyzka masta,1 szkl. cukru.
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