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Legumina kartoflana

ilos¢ porcji 8 czas 40 minut trudnos¢ tatwe koszt sredni

Potrzebujemy
ilos¢ jm produkt komentarz
8 szt jajko
1.5 szt cytryna
3 cukier
5 dkg maka ziemniaczana
0.5 litr $mietana
wanilia

Przepis Ubi¢ jak najmocniej zéttka z cukrem tak, aby zupetnie zbielaty. Wycisng¢ pét cytryny, a cata cytryne obetrzec o 3
kostki cukru, ktére takze uttuc i wtozy¢. Biatka ubic na piane, wymieszac razem, a mieszajac posypywac maka
ziemniaczang. Rozmieszang mase wla¢ do rondla wysmarowanego tluszczem i wstawi¢ na 20 min. do niezbyt goracego pieca.
Gdy podrosnie i zrumieni sie - sprébowad patykiem, czy sucha wewnatrz. Wyrzucié¢ na pétmisek i od razu przekroié
szerokim ptaskim nozem na potowe, na ptask. Mie¢ przygotowang gestg $Smietane ubitg z cukrem i wanilig. Wtozy¢ jej
warstwe pomiedzy przekrajang legumine, reszte potozy¢ na wierzch i podac. Mozna tg porcjg obdzieli¢ 8 osdb.

Sktadniki

8 jaj,1.5 cytryny,10 dkg cukru sypkiego,3 kostki cukru,5 dkg maki ziemniaczanej,0.5 | Smietany,wanilia.
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