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Legumina z biatego sera i konfitur poziomkowych

ilos¢ porcji 6 czas 20 minut trudnos¢ tatwe koszt tanie

Potrzebujemy
ilos¢ jm produkt komentarz
30 dkg twarogu
15 dkg cukier puder
2 szt jajko
1 szklanka $mietana $mietanki kremdwki
10 dkg konfitur poziomkowych
0.5 opakowanie cukier waniliowy

Przepis Twardg przepusci¢ przez maszynke 3 razy. Doda¢ $mietanke i wymiesza¢. Zéttka utrzeé z czescig cukru na biatg,
pulchng mase. W kamiennej misce utrzeé twardg ze Smietana oraz zéttka z cukrem, dodajgc stopniowo, stale ucierajac,
konfitury i reszte cukru. Potgczy¢ delikatnie ze sztywng piang uwazajac, aby nie uszkodzi¢ jej struktury. Podawa¢ bezposrednio
po przyrzadzeniu. Sktadniki

30 dag twarogu,15 dag cukru pudru,?2 jajka,1 szklanka $mietanki kreméwki,10 dag konfitur poziomkowych,cukier waniliowy.
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