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Mazurek kruchy z owocami

ilos¢ porcji 8 czas 1 godzina 20 minut trudnos¢ tatwe koszt tanie

Potrzebujemy
ilos¢ jm produkt komentarz
4 szklanka maka pszenna
15 dkg cukier
15 dkg masto
3 szt jajko
0.25 szklanka $mietana
marmolady

tyzki konfitury z rézy suszone $liwki.

Przepis Podane sktadniki (oprécz marmolady) zmieszac na geste ciasto i wyrobi¢ je na stolnicy. Pozostawi¢ 1/4 cze$¢ ciasta,
reszte zas rozwatkowac i rozciggnaé na wysmarowanej ttuszczem blasze, utozy¢ wokoto wateczek i podpiec do lekkiego
zrumienienia. Utozy¢ na ciescie warstwe marmolady lub dobrze osgczonych konfitur, na wierzchu utozy¢ krate z pozostawionej

czesci ciasta i ponownie piec, aby zrumienito sie na wierzchu. Jesli do dekoracji uzywamy sliwek suszonych nalezy
uprzednio moczy¢ je w wodzie przez 12 godzin, nastepnie usuna¢ pestki, a migzsz zemlec w maszynce. Doprawi¢ mase do
smaku cukrem, doda¢ cukier waniliowy lub olejek migdatowy. Sktadniki

4 szklanki maki, 15 dag cukru,15 dag masta lub margaryny,3 jaja,¢wier¢ szklanki $mietany lub mleka,marmolada,konfitury lub
suszone Sliwki.
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