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Mazurek warszawski

ilos¢ porcji 10 czas 50 minut trudnos$¢ tatwe koszt sredni

Potrzebujemy

ilos¢ jm produkt komentarz

200 gram masto

200 gram migdatéw

200 gram cukier

200 gram maka pszenna

6 szt jajko

0.25 aski wanilii

0.25 tyzeczki gozdzik

0.25 tyzeczki cynamon

0.25 tyzeczki gatki muszkatotowej
skérka otarta z lub cytryny
pomaranczy

Przepis Masto utrze¢ w makutrze na piane, doda¢ zmielone migdaty i cukier. Caty czas ucierajgc dodawac po jajku i stopniowo
dosypywac make. Do starannie utartej masy doda¢d przyprawy i skérke pomaranczowa (lub cytrynowg). Zagnies¢ ciasto.
Rozwatkowad na posypanej maka stolnicy, formowad mazurki dowolnego ksztattu, otoczy¢ je wateczkiem z ciasta (przykleic
wateczek biatkiem). Utozy¢ na posmarowanej mastem blasze i wstawi¢ do nagrzanego piekarnika. Piec ok. 30 min.
Przestudzone mazurki polukrowac i przybra¢ konfitura. Sktadniki

200 g masta,200 g migdatéw,200 g cukru,200 g maki,6 jajek,0.25 laski wanilii,po 0.25 tyzeczki uttuczonych gozdzikéw i
cynamonu oraz gatki muszkatotowej,skérka otarta z pomaranczy lub cytryny,lukier,konfitury do przybrania.
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