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Migdatowy placek

ilos¢ porcji 10 czas 1 godzina 20 minut trudnosc tatwe koszt tanie

Potrzebujemy
ilos¢ jm produkt komentarz
20 dkg migdatéw
10 dkg maka pszenna
4 szt jajko
0.75 szklanka cukier
2 tyzki czekoladowych widrkéw
1 tyzeczki proszek do pieczenia
0.5 szklanka mleko

migdatowe ptatki

Przepis Mielone migdaty wymiesza¢ z cukrem, maka i proszkiem do pieczenia. Dodac¢ zéttka i mleko, utrzeé, domiesza¢ piane z
biatek. Potowe ciasta przetozy¢ do nattuszczonej formy, posypac widérkami czekolady, przykry¢ drugg warstwa, piec 1 hw
180°C. Posypac cukrem i ptatkami migdatéw. Sktadniki

20 dkg migdatéw,10 dkg maki,4 jajka,0.75 szkl. cukru,2 tyzki czekoladowych widrkéw,1 tyzeczka proszku do pieczenia,0.5 szkl.
mleka,migdatowe ptatki.
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