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Miodownik Il

ilos¢ porcji 0 czas 1 godzina 30 minut trudnos$¢ trudne koszt sredni

Potrzebujemy

ilos¢ jm produkt komentarz

1 tyzeczki tyzeczka sody
spozywczej

2 szt jajko

2 opakowanie opakowania budyniu o
smaku waniliowym

1.5 szklanka cukier puder

1 litr mleko

4 szklanka maka pszenna

2 tyzki miéd

0.5 opakowanie margaryna

Przepis Rozpusci¢ margaryne, doda¢ midd i cukier puder. Gotowa¢ na wolnym ogniu okoto 5 min., caty czas mieszajac.
Przestudzi¢. Do cieptej masy doda¢ make, sode oraz jajka. Doktadnie wymieszac. Ciasto podzieli¢ na 3 czesci. Kazda czesc
piec w tortownicy. Ugotowac¢ budyn wedtug przepisu na opakowaniu. Masto utrze¢ z cukrem pudrem i nadal ucierajgc dodawac
po tyzce ostudzony budyn. Dodac¢ rodzynki i wymieszad. Placki przektada¢ kremem. Gotowe ciasto odstawi¢ na co najmniej
osiem godzin w chtodne miejsce, by placki nasigkty kremem i zmiekty. Sktadniki

1 tyzeczka sody spozywczej,2 sztuki jajek,2 opakowania budyniu o smaku waniliowym,1 szklanka + 2 tyzki cukru pudru,1 litr
mleka,4 szklanki maki,2 tyzki miodu,1 i 0.5 kostki margaryny.
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