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Pieczarki czosnkowe

ilos¢ porcji 4 czas 30 minut trudnos¢ tatwe koszt sredni

Potrzebujemy
ilos¢ jm produkt komentarz
16 szt pieczarki
1 szt cebula
4 szt czosnek
1 tyzki masto
2 tyzki tartej butki
2 tyzki posiekanej pietruszki
sél,pieprz.

Przepis Z umytych i oczyszczonych pieczarek odcigé nézki przy kapeluszu i posiekac¢. Na patelni roztopi¢ masto i poddusic¢

pokrojong w drobnga kostke cebule, posiekane ndzki pieczarek, roztarty z odrobing soli czosnek i na koncu natke pietruszki
i tarta butke. Farsz wymiesza¢, doprawic solg i pieprzem i wystudzi¢. Napetni¢ farszem kapelusze pieczarek i utozy¢ je w
rozgrzanym do 1402 C piekarniku. Piec ok. 20 min. Sktadniki

16 duzych pieczarek,1 duza cebula,4 zabki czosnku,1 tyzka masta,2 tyzki tartej butki,2 tyzki posiekanej pietruszki,sél,pieprz.
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