
www.SztukaKulinarna.pl 
 

 

www.SztukaKulinarna.pl   

 

Pieczarki faszerowane III   

 

ilość porcji 4 czas 20 minut trudność łatwe koszt tanie 

 

 

Potrzebujemy     

 
ilość jm produkt komentarz

12 szt pieczarki

100 gram ser twarogowy (twaróg)

100 gram bryndzy

2 szt ziemniak

1 szt cebula

1 szt jajko

mąka i bułka tarta do

panierowania

sól,pieprz.

 

Przepis Z białego sera, ugotowanych ziemniaków i cebulki przyrządzić gęstą masę. Doprawić do smaku. Z pieczarek wykroić

ogonki i faszerować przygotowaną wcześniej masą.       Panierować i smażymy na masełku.                 Składniki       

12 pieczarek,100 g białego sera,100 g bryndzy,2 duże ugotowane ziemniaki,1 duża posiekana i podsmażona cebula,1

jajko,mąka i bułka tarta do panierowania,       
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