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Pieczarki faszerowane IV

ilos¢ porcji 4 czas 20 minut trudnos¢ tatwe koszt tanie

Potrzebujemy
ilos¢ jm produkt komentarz
8 szt pieczarki
3 szt wieprzowina szynka
3 tyzki kwasna $mietana
8 dkg tartego sera koziego.
natka pietruszki
gatka
muszkatotowa,sdl,biaty
pieprz

Przepis Pieczarki umy¢, odcigé nézki. Pietruszke posiekad, ser utrze¢ na tarce. Szynke pokroi¢ na mate kawatki i wymieszac ze
Smietang, pietruszka, gatkg muszkatotowa, solg i pieprzem. Pieczarki nadziewad i ktas¢ na uprzednio posmarowang
ttuszczem forme. Nastepnie posypacd tartym serem i piec ok. 15 min. w temp. 190 °C. Pieczarki podawac z pieczywem.
Skfadniki

8 duzych i biatych pieczarek,3 plasterki gotowanej szynki,3 tyzki stotowe kwasnej Smietany,natka pietruszki,gatka
muszkatotowa,sdl,biaty pieprz,8 dkg tartego sera koziego.
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