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Pieczarki faszerowane

ilos¢ porcji 4 czas 30 minut trudnos¢ tatwe koszt tanie

Potrzebujemy
ilos¢ jm produkt komentarz
35 dkg pieczarki
10 dkg cebula
2 tyzki tartej butki
10 dkg ttuszczu
3 tyzki maka pszenna
2 szt jajko
p6t peczka kopru
sOl,pieprz

Przepis Pieczarki umy¢, wycigc€ trzony, ktére nalezy posiekac i przesmazy¢ z cebulg. Kapelusiki pieczarek osoli¢ i oprészy¢
maka. Do posiekanych trzonéw dodad siekany koper, jajo, tarta butke i przyprawi¢ do smaku. Napetnia¢ farszem kapelusiki
pieczarek, maczac w roztrzepanym jaju i tartej butce i nastepnie smazy¢ na ttuszczu. Po usmazeniu, przykry¢ na chwile
pokrywa, aby wewnatrz nie byty surowe. Sktadniki

35 dkg pieczarek (Sredniej wielkosci),10 dkg cebuli,2 tyzki tartej butki,10 dkg ttuszczu,3 tyzki maki,2 jaja,pét peczka
kopru,sdl,pieprz.
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