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Pieczarki z grilla z szynka

ilos¢ porcji 8 czas 20 minut trudnos¢ tatwe koszt sredni

Potrzebujemy
ilos¢ jm produkt komentarz
24 szt pieczarki
cebula
3 tyzki masto
2 tyzeczki maka pszenna
0.5 tyzeczki majeranek
pieprz
wino biate wytrawne
szynka konserwowa szynka gotowana
1 tyzki natka pietruszki

Przepis Odcig¢ ogonki grzybdéw, oczysci¢, odtozy¢ kapelusze.

Posiekac ogonki i obsmazy¢ z cebulka na 1 tyzce masta, na pétmiekko. Dodaé make, majeranek i pieprz; wymieszad; dodac
wino. Smazy¢ do miekkosci, az pojawig sie babelki w sosie. Na koncu wmieszac szynke i pietruszke.

Nadzia¢ kapelusze pieczarek mieszaning grzybowo-szynkowa.

Owina¢ kapelusze w folie, dodajgc do kazdego zawinigtka odrobine masta.

Grillowa¢ na srednim lub matym Zarze od 15 do 20 minut w zaleznosci od wielkosci pieczarek.

Po upieczeniu wyjac z folii i podawad posypane swiezg pietruszka. Sktadniki

24 $rednie grzyby 1/4 filizanki posiekanej swiezej cebulki 3 tyzki masta 2 tyzeczki maki 1/2 tyzeczki majeranku szczypta

pokruszonego pieprzu 1/4 filizanki wytrawnego biatego wina 1/2 filizanki posiekanej szynki (gotowanej nie wedzonej) 1
tyzka pocietej pietruszki
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