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Pieczarki zapiekane w sSmietanie

ilos¢ porcji 4 czas 30 minut trudnos¢ tatwe koszt sredni

Potrzebujemy
ilos¢ jm produkt komentarz
750 gram pieczarki 750 g pieczarek
1 szt cytryna
200 ml $mietana
4 szt z6ttko
75 gram ser z6tty
1 tyzki masto
sol
pieprz

gatki muszkatotowej
Przepis Pieczarki umy¢ i osuszy¢, pokroi¢ w plastry, skropi¢ sokiem z cytryny. Masto stopi¢ na patelni, wrzuci¢ pieczarki,
smazy¢ przez 3-4 min.
Smietane rozrobi¢ w garnuszku z zéttkami, dodajac gatke muszkatotowa, sél i pieprz do smaku.

Pieczarki przetozy¢ do zaroodpornego naczynia, zala¢ sosem, posypac zéttym serem, wstawi¢ do mocno rozgrzanego
piekarnika i zapieka¢ az do momentu, gdy ser sie przyrumieni. Sktadniki

750 g pieczarek, cytryna, 200 ml Smietany,4 zéttka ,75 g tartego zéttego seral, tyzeczka masta, sél,pieprz, szczypta gatki
muszkatotowe;j
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