www.SztukaKulinarna.pl

www.SztukaKulinarna.pl

Pieczone kanie

ilos¢ porcji 6 czas 20 minut trudnos¢ tatwe koszt tanie

Potrzebujemy
ilos¢ jm produkt komentarz
8 szt kania
5 tyzki masto
1 tyzki posiekanej natki z
pietruszki.

Przepis Odcigé¢ nézki, pozostawiajac same kapelusze. Umy¢, osuszy¢, z obu stron posmarowad roztopionym mastem, oprészy¢
solg i utozy¢ na blasze do ciast nasmarowanej olejem. Wsuna¢ do nagrzanego piekarnika i piec ok. 15 min. (az beda
rumiane). Upieczone kapelusze utozy¢ na pétmisku wgtebieniem do géry, ktadgc w kazdy kapelusz 0.5 tyzeczki masta utartego
z posiekana natka pietruszki. Sktadniki

Kanie,5 - 6 tyzek masta,sél,1 tyzka posiekanej natki z pietruszki.
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