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Pieczywo cebulowe

ilos¢ porcji 4 czas 5 godzin trudnosc¢ tatwe koszt tanie

Potrzebujemy
ilos¢ jm produkt komentarz
300 gram maka zytnia 300 g maki zytniej
100 gram maka pszenna 100 g maki pszennej
300 ml woda 300 ml wody
15 gram masto 15 g masta
1 szt cebula 1 mata cebula
2 szt czosnek 2 zabki czosnku

Przepis Do formy wsypa¢ najpierw drozdze, a nastepnie make, sél, cukier i pozostate sktadniki. Cebule i czosnek przed
wtozeniem drobno posiekaé. Na samym koncu dola¢ wode. Nastepnie forme umiesci¢ w wypiekaczu. W panelu sterowania
urzadzenia wybrac typ chleba, jego pozadana wielkos¢ (podane Panstwu sktadniki sg niezbedne do upieczenie sredniego
bochenka) oraz stopien przyrumienienia skérki. Chleb taki piecze sie ok. 5 h. Na 1 h przed zakohczeniem pieczenia,
pieczywo mozna oprdszy¢ makiem. Sktadniki

300 g maki zytniej, 100 g maki pszennej,300 ml wody,15 g masta,1 mata cebula,2 zabki czosnku,po 1 tyzce cukru i mleka w
proszku,2 tyzeczki tartego chrzanu,1 tyzeczka soli,1 tyzeczka oleju lub oliwy,1 niepetna tyzeczka drozdzy
piekarniczych,ew. mak - do posypania.
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