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Piernik bez miodu (na karmelu)

ilos¢ porcji 12 czas 1 godzina 20 minut trudnosc tatwe koszt tanie

Potrzebujemy
ilos¢ jm produkt komentarz
80 dkg maka pszenna
1 szklanka $mietana
50 dkg cukier
2 szt jajko
1 tyzeczki tyzeczka sody
Czyszczonej
1 opakowanie przyprawy piernikowej

lub zmielone przyprawy
ttuszcz i tarta butka do
formy.

Przepis Przygotowad karmel ze szklanki cukru, rumienigc cukier na suchej patelni i mieszajgc z 4 tyzkami wrzgcej wody. Jaja
utrze¢ z cukrem, dodad sode i przyprawy korzenne. Nastepnie w trakcie ucierania, dodawac po trochu przesiang make i
Smietane. Ciasto potaczy¢ z karmelem, umiesci¢ w formie wysmarowanej ttuszczem i wysypanej tartg butka. Piec okoto 60
min. w cieptym piekarniku. Sktadniki

80 dag (4 szklanki) maki,1 szklanka Smietany,50 dag (2 szklanki) cukru,2 jaja,1 tyzeczka sody Czyszczonej,1 opakowanie
przyprawy piernikowej lub zmielone przyprawy,ttuszcz i tarta butka do formy.
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