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Pikantna zupa serowa

ilos¢ porcji 2 czas 25 minut trudnos¢ tatwe koszt drogie

Potrzebujemy
ilos¢ jm produkt komentarz
2 opakowanie serek topiony gouda lub cheddar
2 szklanka bulionu
0.5 szklanka mleko
1 tyzeczki gatki muszkatotowej
0.5 szklanka wino biate wytrawne
grzanek. grzanki z jednej butki
1 tyzki masto
sol
pieprz
zieleniny

Przepis Rosét zagotowujemy z mlekiem, dodajemy serek topiony. Doprawiamy gatka muszkatatowa, solg, pieprzem ew. jakie$
ziota.
Caly czas mieszajgc gotujemy az serek sie catkiem rozpusci.

Na patelni rozpuszczamy masto, wrzucamy pokrojong w kostke butke (moze by¢ tez chleb tostowy).

Zupe serowg podajemy bardzo ciepta.
Sktadniki
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