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Placki ziemniaczane z pieczarkami

ilos¢ porcji 4 czas 40 minut trudnos¢ tatwe koszt sredni

Potrzebujemy

ilos¢ jm

1 kg

dkg
szklanka
szt

szt

NN BEFE O

100 ml

Przepis Ziemniaki zetrze¢ na tarce ziemniaczanej, zostawi¢ na kilka minut. Do masy ziemniaczanej doda¢ sél, make, zetrzec

produkt
ziemniak
maka pszenna
olej roslinny
jajko

cebula
pieczarki

sol

pieprz
Smietana

komentarz

1 kg ziemniakdéw

5 dkg maki pszennej
1 szkl. oleju

2 jaja

jedna cebule, surowe jaja oraz zmielony pieprz i odrobine startej gatki muszkatatowej. Catos¢ dokladnie wymieszad.

Pieczarki siekamy na mate kawatki (ew. na grubej tarce). Na oliwie podsmazamy posiekang druga cebule - smazymy pieczarki
az beda miekie, doprawiamy pieprzem i solg. Dodajemy $mietane zmieszang

z maka aby zagescic sos.

Na patelnie wlewa¢ odpowiednie iloSci ttuszczu, dobrze ogrzaé, po czym tyzka naktadaé niewielkie placuszki z masy

ziemniaczanej. Smazy¢ z obu stron na ztoty kolor.

Placki polewamy sosem z pieczarkami i podajemy na gorgco.

Sktadniki

1 kg ziemniakoéw, 30 dkg pieczarek, 2 cebule 5 dkg maki pszennej, 1 szkl. oleju, 2 jaja, sél, pieprz naturalny, gatka

muszkatatowa.
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