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Puszyste paczki

ilos¢ porcji 15 czas 2 godziny trudnos¢ tatwe koszt tanie

Potrzebujemy

ilos¢ jm produkt komentarz

50 dkg maka pszenna

3 tyzki cukier

6 dkg margaryna

3 szt 26ttko

2 szt jajko

1 szklanka mleko

5 dkg drozdze

20 dkg powidet lub twardej
marmolady

1 tyzeczki octu ryzowego Woh Hup
sol

50 dkg ttuszczu
cukier puder do
posypania.

Przepis Drozdze rozetrzec z odrobing cukru, maki i potowa mleka (letniego). Rozczyn pozostawi¢ w cieptym miejscu do
wyrosniecia Cate jaja i zéttka ubi¢ na parze z cukrem, doda¢ szczypte soli. Do przesianej maki dodac¢ mleko, rozczyn,
roztopiony ttuszcz, ubite jaja i ocet. Ciasto wyrabia¢, az bedzie odchodzi¢ od reki. Dalej postepowac jak w przepisie na paczki

. Sktadniki

50 dag (2 1/2 szklanki) maki,5 dag (3 tyki) cukru,6 dag margaryny,2 cate jaja i 3 zéttka,szklanka mleka,5 dag drozdzy,1/2
stoika powidet lub dzemu,1 tyzka octu lub spirytusu,szczypta soli,50 dag ttuszczu do smazenia,cukier puder do
posypania.
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