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Rogaliki serowe z marmolada

ilos¢ porcji 20 czas 50 minut trudnos$¢ tatwe koszt tanie

Potrzebujemy
ilos¢ jm produkt komentarz
40 dkg maka pszenna
25 dkg margaryna
1 opakowanie twarozku
homogenizowanego
25 dkg twardej marmolady

cukier waniliowy

Przepis Margaryne posiekac z maka, dodac twarozek, potgczy¢ sktadniki nozem, a nastepnie szybko zagnies¢ reka. Ciasto
oziebi¢, rozwatkowac na placek grubosci okoto 1/2 cm i pokroi¢ w kwadraty o boku 7 cm. Na srodku kwadratu potozy¢
marmolade, zwing¢ po przekatnej w rulonik (brzeg ciasta pozostawi¢ na wierzchu), wygia¢ w podkdéwke. Piec w bardzo
goracym piekarniku 20 - 30 min. Gorace rogaliki posypa¢ cukrem pudrem zmieszanym z cukrem waniliowym.
Sktadniki

40 dag (2 szklanki) maki,25 dag margaryny,1 opakowanie twarozku homogenizowanego,esencja zapachowa,25 dag
marmolady,cukier puder i cukier waniliowy do posypania.
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