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Sernik na zimno |

ilos¢ porcji 10 czas 30 minut trudnos¢ tatwe koszt sredni

Potrzebujemy
ilos¢ jm produkt komentarz
0.5 kg ser twarogowy (twardg)
1 szklanka $mietana
25 dkg cukier puder
10 dkg czekolady twardej
25 ml rumu
3 z6ttko
10 dkg rodzynkéw
5 dkg orzechéw wioskich bez
tupin
15 dkg masto lub margaryny,

Przepis Orzechy sparzy¢, obrac ze skérki, posiekac. Masto utrzec z cukrem i przetartymi przez sito zéttkami, potaczy¢ ze
zmielonym serem, startg czekolada, optukanymi rodzynkami orzechami, olejkiem, rumem oraz ubitg $mietanka z cukrem
Przetozy¢ do wyptukanej zimna woda formy, wyréwnac powierzchnie i pozostawi¢ w chtodziarce na kilka godzin.

Sktadniki

0.5 kg sera twarogowego,1 szkl. Smietanki kremowej,15 dkg masta lub margaryny,25 dkg cukru pudru,10 dkg czekolady
twardej,25 ml rumu,3 zéttka gotowane,10 dkg rodzynkéw,5 dkg orzechéw witoskich bez tupin,olejek pomaranczowy.
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