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Sernik na zimno z owocami i galaretka

ilos¢ porcji 10 czas 30 minut trudnos¢ tatwe koszt sredni

Potrzebujemy
ilos¢ jm produkt komentarz
1 kg sera ttustego
3 szt jajko
30 dkg cukier puder
5 dkg masto
1 paczka galaretki
30 dkg owocéw jagodowych
(Swiezych
1 opakowanie paczki herbatnikéw

Przepis Galaretke rozpusci¢ w 1 szklance wody i ostudzi¢. Masto rozetrze¢ z cukrem i zéttkami. Doda¢ przepuszczony przez
maszynke ser i doktadnie utrze. Z biatek ubi¢ piane. Do masy serowej doda¢ potowe tezejacej galaretki i piane. Delikatnie
wymieszac. Natozy¢ mase do formy wytozonej herbatnikami. Na wierzchu utozy¢ owoce i zala¢ je pozostatg galaretka. Jezeli
masa serowa jest zbyt rzadka, przed natozeniem owocédw nalezy jg schtodzi¢ w lodéwce. Catos¢ zastudzi¢. Owoce na serniku
mozna nieco wcisna¢ i pozostawi¢ bez galaretki, a galaretke w catosci dodac do masy serowej. Owoce mozna tez zala¢
bitg Smietana. Sktadniki

1/2 kg sera ttustego,3 jaja,30 dag (1 1/2 szklanki) cukru pudru,5 dag masta,1 paczka galaretki,30 dag owocdédw jagodowych
(Swiezych,mrozonych lub z przetworéw),1 paczka herbatnikéw.
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